La Tere carte La fabrique hiver 2024

FABRIQUE

0S ENTREES

ESCARGOTS EN PERSILLADE VELOUTE DUBARRY
Escargots du Maine en persillade, sur Velouté de choux fleur et pickles colorés
brioche toastee RS MG
R!H.ETTES DE COCHON ) ) CEuf de Louge Bio mayonnaise
Rillettes du Mans bio, pain de campagne et
relish de cornichons GRAVLAX DE SAUMEN

Gravlax de Saumon, fromage blanc bio acidulé,
PﬂI_REAllX VINAIGRETTE o échalotes frites, fenouil et green goddess
Poireaux de Sarthe vinaigrette, croutons au
beurre et crumble de noisettes

(E§ PEAT s,

STEAK HACHEE MAISGN COSME

Frites maison ou légumes de saison

LES o

ou
. CROQUE-MONSIEUR
SAUCISSE PUREE Frites maison ou légumes de saison
Saucisse du Bazochon, purée au beurre, ol
jus de viande mijoté POISSON DU MOMENT

PECHE DU MOMENT Frites maison ou léegumes de saison
Poisson du moment +

: ; DESSERT
PIECE DE BEUF ERII-I:EE ) . Deux boules de glace ou Riz Olé
Boeufs, frites maison, sauce béarnaise ou
gorgonzola

GOD SAVE THE CHEESE COQUILLETTES
Coquillettes de Sarthe, jambon, comté affing,
etcreme a la truffe

I'\‘E)IISSEeTtTtEen(EgE\gau, shitaké, panais rotis, I, E S n E S S E RT S ]

butternut, vitelottes et jus corse a la feve de
tonka

LE VEGE ASSIETTE DE FROMAGES

. . " Assortiment de fromages, accompagneé de
Risotto de coquillette, butternut, shitake, b o
noisettes, comté, pickles de choux fleur et confiture de La Ferme de la Métairie

huile de truffes MI-CUIT CHOCOLAT DE LA 8PB

Mi-cuit chocolat lait, creme anglaise maison

CHEESE-CAKE BASQUE
Cheese-cake Basque, confiture de cerises
noires et crumble de montecados

RIZ OLE

Riz au lait bio de Sarthe, dulcey de leche,
florentin aux amandes

FRAIS /& LOCAL TARTELETTE DU MOMENT
C oy Citron meringué, guimauve et gel kalamansi
) LA PMME DU CHEF

Pommes de Sarthe roties, caramel beurre salg,
sablé aux romarins

Viande d'origine Frangaise. Eau filtrée en carafe

Taxes & services compris. Prix net en euros TTC.

Cheqgues non acceptes. N'hésitez pas a demander la liste des allergenes.

Et on est toujours preneurs de vos retours, en plus, le chef adore les compliments.




