
La 1ere carte La fabrique hiver 2024

Viande d’origine Française. Eau filtrée en carafe
Taxes & services compris. Prix net en euros TTC.
Chèques non acceptés. N’hésitez pas à demander la liste des allergènes.
Et on est toujours preneurs de vos retours, en plus, le chef adore les compliments.

 

On n’oublie pas
chefles plats

nos entrées

les desserts

les petits

Escargots du Maine en persillade, sur 
brioche toastée

Frites maison ou légumes de saison

Frites maison ou légumes de saison

Frites maison ou légumes de saison

Deux boules de glace ou Riz Olé

escargots en persillade

Steak hachée maison Cosme

ou

ou

+

Croque-Monsieur

Poisson du moment

dessert

Rillettes du Mans bio, pain de campagne et 
relish de cornichons

Rillettes de cochon

Poireaux de Sarthe vinaigrette, croutons au 
beurre et crumble de noisettes

Poireaux vinaigrette

Velouté de choux fleur et pickles colorés
Velouté DUBARRY

Œuf de Loué Bio mayonnaise
Œufs mayo

Gravlax de Saumon, fromage blanc bio acidulé, 
échalotes frites, fenouil et green goddess

Gravlax de Saumon

Saucisse Purée

Assiette de fromages

Cheese-cake basque

Tartelette du moment

Mi-cuit chocolat de la BPB

Riz Olè

La pomme du Chef

Saucisse du Bazochon, purée au beurre, 
jus de viande mijoté

Assortiment de fromages, accompagné de 
confiture de La Ferme de la Métairie

Cheese-cake Basque, confiture de cerises 
noires et crumble de montecados

Citron meringué, guimauve et gel kalamansi

Mi-cuit chocolat lait, crème anglaise maison

Riz au lait bio de Sarthe, dulcey de leche, 
florentin aux amandes

Pommes de Sarthe rôties, caramel beurre salé, 
sablé aux romarins

Pêche du moment
Poisson du moment

Pièce de Bœuf grillée
Bœufs, frites maison, sauce béarnaise ou 
gorgonzola

God save the Cheese coquillettes
Coquillettes de Sarthe, jambon, comté affiné, 
et crème à la truffe

Noisette de Veau
Noisette de Veau, shitaké, panais rôtis, 
butternut, vitelottes et jus corsé à la fève de 
tonka

Le végé
Risotto de coquillette, butternut, shitaké, 
noisettes, comté, pickles de choux fleur et 
huile de truffes


